9. Consommation

TABLEAUX
Cl C2A C2B C2A+(C2B C2A+(C2B DOGON DOGON
Poticres Agriculteurs Agriculteurs Totaux Totaux Totaux Totaux
Par villages traditions par villages traditions
Lieu d’acquisition | Tradition | N | % N % N % N % N % N % N %
Ka In Ouro (B) DogonB1 | 75 | 94.9% 5 13.1% 9 23.7% 14 18.4% 14 18.4% 89 57.4% 89 57.4%
Sobangouma (M) | DogonB2 | - - 5 13.1% 8 21.1% 13 17.1% 15 19.0 % 13 8.4% 15 9.7%
Ombo DogonB2 | - - 2 53% - - 2 2.6% 2 1.3%
KaIn (B) Mossi 4 5.1% - - - - - - 47 61.8% 4 2.6% 51 329%
Sénobani Mossi - - 18 47.4 % 17 44.7 % 35 46.1 % 35 22.6 %
Nimbaru Mossi - - 8 21.1% 4 10.5% 12 15.8% 12 7.7 %
Totaux 79 | 100 % 38 100 % 38 100 % 76 100 % 76 100 % 155 100 % 155 100 %
Tab. 9.20. Ka In Ouro. Origine des céramiques dans les concessions dogon.
C3A C3B C3C C4 Totaux Totaux
par villages traditions
Lieu d’acquisition Tradition N | % N % N % N % N % N %
Ka In Ouro Dogon B1 11 47.9 % 5 21.8% 2 6.9 % 18 18.8% 18 | 18.8%
Sobangouma Dogon B2 2 8.7% 2 8.7% 2 9.5% 2 6.9 % 8 8.4% 24 | 25.0%
Nimbaru Dogon B2 1 43 % 11| 524% 12 12.5%
Gomisso (M) Dogon B2 3 10.4 % 3 3.1%
Ombo Dogon B2 1 3.4% 1 1.0%
Kaln Mossi 8 34.8% 8 34.8% 8 38.1% 8 27.6 % 32 33.3% 54 | 56.3%
Tangaoro Mossi 1 4.3 % 1 1.0 %
Didia Mossi 7 30.4% 7 7.3%
Tongéré (M) Mossi 1 4.3% 3 10.4 % 4 42%
Bouro Mossi 1 3.4% 1 1.0 %
Nimbaru Mossi 9 31.0% 9 9.4 %
23 100 % 23 100 % 21 29 100 % 96 100 % 96 | 100 %

Tab. 9.21. Ka In Ouro. Origine des céramiques dans les concessions mossi de Rakoiba Romba (C3) et Salifa Sawadogo (C4).




KA IN FOULBE Cl1 C2 C3 C4 Totaux Totaux
(GERI) Aisseta Bari Aisseta Bari Salimata Bari Fatumata Bari par villages traditions
Lieu d’acquisition | Tradition N [ % N % N % N % N % N %
Ka In Ouro Dogon B1 6 26.1 % 9 37.5% 1 6.3 % 8 28.6 % 24 26.3 % 25 27.5%
Douna (M) Dogon B1 1 4.2% 1 1.1%
Sobangouma Dogon B2 1 43 % 5 20.8 % 2 12.5% 15 53.6% 23 25.3% 24 25.3%
Kaln Mossi 8 34.8% 1 42% 1 6.3 % 5 17.8% 15 16.5% 38 41.7%
Tongéré (M) Mossi 3 13.0% 3 12.5% 6 6.6 %
Nimbaru Mossi 2 8.3% 10 62.5% 12 13.2%
Mougounogoboko Mossi 2 83 % 2 2.2%
Sénobani Mossi 1 42% 1 1.1%
Domni Mossi 2 12.5% 2 22%
Nimbaru ? 5 21.8% 5 5.5% 5 5.5%
Totaux 23 100 % 24 16 100 % 28 100 % 91 91 100 %
Tab. 9.22. Ka In Fulbé (Géri). Origine des céramiques dans le campement peul.
PAR VILLAGES Dogon Dogon Mossi Peul Ka In Ouro
D’ACQUISITION Poticres Cultivateurs Total
Traditions N % N % N %
Ka In Ouro Dogon B1 75 94.9 % 14 18.4% 18 18.8% 24 26.3 % 131 383 %
Douna Dogon B1 1 1.1% 1 0.3%
Sobangouma Dogon B2 - - 13 17.1% 8 8.4% 23 25.3% 44 12.9%
Nimbaru Dogon B2 - - - 12 12.5% 12 35%
Gomisso (M) Dogon B2 - - - 3 3.1% 3 0.9 %
Ombo Dogon B2 - - 2 2.6% 1 1.0% 3 0.9%
Kaln Mossi 4 5.1% - 32 33.3% 15 16.5% 51 14.9%
Sénobani Mossi - - 35 46.1 - 1 1.1% 36 10.5%
Tangaoro Mossi - - - 1 1.0 % 1 0.3%
Didia Mossi - - - 7.3% 7 2.1%
Tongeéré (M) Mossi - - - 4 42 % 6 6.6 % 10 29%
Mougounougoboko Mossi 2 2.2% 2 0.6 %
Bouro Mossi - - - 1 1.0 % 1 0.3%
Tomni Mossi 2 2.2% 2 0.6 %
Nimbaru Mossi - - 12 15.8% 9 9.4% 12 13.2% 33 9.6 %
Nimbaru ? 5 5.5% 5 1.5%
79 100 % 76 100 % 96 100 % 91 100 342

Tab. 9.23. Bilan de I’approvisionnement de Ka in Ouro par village.




Laver, Cuire la Servir la Cuire le Transporter | Transporter Conserver | Conserver ’eau | Cuire biere de Conserver biere
se laver sauce sauce mil I’eau I’eau (enfants) | le mil mil de mil
Se laver Exclu Exclu JUXTA Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu
RECOUP | RECOUP | RECOUP | Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu
Cuire la sauce | Exclu SUPER RECOUP | Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu
RECOUP SUPER RECOUP | Exclu JUXTA Exclu Exclu Exclu Exclu
Servir la Exclu SUPER Exclu Exclu JUXTA Exclu Exclu Exclu Exclu
sauce RECOUP | SUPER JUXTA Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu
Cuire le mil JUXTA RECOUP | Exclu SUPER RECOUP Exclu Exclu Exclu Exclu
RECOUP | RECOUP | JUXTA Exclu JUXTA Exclu Exclu Exclu Exclu
Transporter Exclu Exclu Exclu SUPER Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu
Peau Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu
Transporter Exclu Exclu JUXTA RECOUP | Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu
Peau enfants | Exclu JUXTA Exclu JUXTA Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu
Conserver le Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu
mil Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu
Conserver Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu SUPER RECOUP
Peau Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu
Cuire biere de | Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu SUPER Exclu
mil Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu
Conserver Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu RECOUP Exclu
bicre de mil Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu Exclu

Tab. 9.35. Diékan. Structure typométrique générale, toutes traditions confondues. Relations entre classes fonctionnelles selon diagrammes A (hauteur /diamétre maximum), en haut, et B (diamétre ouverture/diametre maximum), en

bas. Exclu : exclusion. Juxta : juxtaposition. RECOUP : recoupement. SUPER : superposition.




Cuire la | Servirla | Transporter | Se laver Transporter | Cuire le mil | Conserver | Conserver |Cuirela | Conserver | Totaux
sauce sauce I’eau I’eau labiére de |I’eau biére de le mil
enfants mil mil
1-2 ans 7 4 2 1 14
(36.8%) | (26.6%) | (33.3 %) (4.8 %)
3-4 ans 3 3 1 1 2 1 1 12
(15.8%) | (20.0 %) (16.7%) (9.1 %) (9.5 %) (9.1 %) (4.6 %)
5-6 ans 4 5 1 1 4 1 1 1 18
(21.0%) | (33.3%) | (16.7%) (16.7%) (36.3 %) (4.8 %) (9.1 %) (50.0 %)
7-8 ans 3 1 1 1 6 1 13
(15.8%) | (6.7 %) 16.7% 9.1% (28.6 %) (20.0 %)
( ) ( )
9-10 ans 1 1 2 2 3 9
(6,7 %) (16.7%) (18.2 %) (9.5 %) (13.6 %)
11-20 ans 1 2 2 2 4 7 2 5 25
(5.3 %) (33.3 %) (33.3%) (18.2 %) (19.0 %) (63.6 %) (40.0 %) | (22.7%)
21-30 ans 1 1 1 2 1 2 8
(6.7 %) (9.1 %) (4.8 %) (18.2 %) (20.0 %) (9.1 %)
31-40 ans 1 4 5
(4,8 %) (18.2 %)
Plus 40 ans 1 1 3 1 7 1 14
(5.3 %) (16.7 %) (14.3 %) (20.0%) | (31.8 %) | (50.0 %)
Totaux 19 15 6 6 11 21 11 5 22 2 118

Tab. 9.38. Diékan. Ages de poteries selon les classes fonctionnelles et dimensionnelles.




ANNEXES

1. Poteries de Niongono
2. Poteries de ka In Ouro
3. Poteries de Diékan

4. Brasseur description de la concession du chef de village

Annexe 1. Poteries Niongono

Fiche Con Hauteur Diam max glii/m Fonction notée Fonction proposée | Age Tradition Lieu fabrication Lieu d'acquisition Potiere

F3794 Cc2 19,60 26,00 22,40|? Cuire mil (T) Dogon D Niongono Niongono 3780

F3795 Cc2 20,00 29,00 29,00|? Se laver (P) Dogon D Niongono Niongono 3780

F3796 Cc2 12,50 18,50| 18,507 Se laver (P) Dogon D Niongono Niongono 3780

F3797 Cc2 ? Brasero Dogon D Niongono Niongono 3780

F3798 C2 11,50 13,80 10,50 ? Cuire sauce Dogon D Niongono Niongono 3780

F3799 Cc2 ? Couvercle Dogon D Niongono Niongono 3780

F3800 Cc2 37,60 47,20 45,20|? Conserver |'eau Dogon D Niongono Niongono 3780

F3803 | C2 25,60 34,00| 28,40 (CT“)ire le couscous | (e mil (T) Dogon D Niongono Niongono 3780

F3804 Cc2 34,50 37,40| 14,00 | Transporter I'eau | Transporter I'eau Peul Fatoma Niongono

F3805 C2 18,50 32,20 29,20 | Se laver Laver Dogon D Niongono Niongono 3802

F3806 C2 16,00 21,00 19,00 | Cuire la sauce Cuire sauce Dogon D Niongono Niongono 3802

F3807 Cc2 14,50 17,20 11,00 | Transporter I'eau | Transporter I'eau Peul "Bourgou" Fatoma (M)

F3808 Cc2 ? Foyer Dogon D Niongono Niongono 3780

F3809 C2 17,00 27,00 26,20 | Se laver Laver Dogon D Niongono Niongono 3802

F3810 c2 Couvercle Couvercle Dogon D Niongono Niongono 3780

F3811 | C2 17,20 22,50 19,50 Cuireles Cuire sauce Dogon D Niongono Niongono 3780
médicaments

F3812 Cc2 17,80 23,70 | 20,50 | Cuire le mil Cuire mil Dogon D Niongono Niongono 3780

F3813 Cc2 18,00 30,00 | 29,00 | Servir lacréeme Laver Dogon D ? Somadoudou (M)

F3814 Cc2 34,50 43,80 40,50 | Conserver I'eau Conserver |'eau Dogon D Niongono Niongono 3780

F3815 Cc2 11,00 17,10| 17,00 | Se laver (P) Se laver (P) Dogon D Niongono Niongono 3802

F3816 c2 ? ? ? ? ?

F3817 c2 16,50 28,40 28,00|°7 Laver Dogon D ? ?

F3818 C2 13,30 19,00 17,50 | Cuire la sauce Cuire sauce Dogon D Niongono Niongono 3802

F3819 | C2 18,80 25,80 21,00| Cuire les Cuire sauce Dogon D Niongono Niongono 3802
médicaments

F3820 Cc2 22,00 30,30 | 19,80 | Conserver l'eau Conserver |'eau Dogon A Bandiagara Bandiagara (M)

F3821 C2 15,00 18,10 15,00 | Conserver la cola | Cuire sauce Dogon D Niongono Niongono 3802

F3822 Cc2 27,00 33,00| 27,00 | Conserver l'eau Conserver |'eau Peul ? Fatoma (M)

F3824 Cc1 23,80 31,10| 27,00 | Cuire le couscous | Cuire mil 1an Dogon D Tombodaga Niongono




F3825 C1 8,20 25,20 | 25,00 | Cuire des galettes | Cuire galettes lan |DogonD Tombodaga Niongono
F3826 Cc1 14,60 19,40| 17,80 | Cuire la sauce Cuire sauce 1an Dogon D Tombodaga Niongono
F3827 C1 14,20 19,00 13,00 | Cuire la sauce Cuire sauce §2+ Dogon D Niongono Niongono
F3828 C1 21,00 27,00 23,60 | Cuirel'eau Cuire sauce 3ans | DogonD V63 (Modjodjé?) Niongono
F3829 C1 28,50 35,70 | 16,40 | Transporter I'eau | Transporter I'eau §25+ Dogon A ? Bandiagara (M)
F3830 c1 37,00 42,30| 34,00 | Cuire le mil Cuire :gﬁ Peul Kona (région) Mopti (M)
F3831 C1 8,10 10,60 7,00 Cuire la sauce Cuire sauce 60 Dogon D Niongono Niongono
(enfants) ans+
F3832 c1 8,90 24,40 | 22,80 Cuire les galettes | Cuire galettes ggﬁ ? ? Niongono
F3833 C1 9,50 13,30 11,50 | Cuire la sauce Cuire sauce ;2(; Dogon D Niongono Niongono
F3834 c1 33,90 34,50 | 14,00 | Transporter I'eau | Transporter I'eau 4 ans | Peul Fatoma Niongono
F3835 c1 26,40 35,10| 21,00 | Cuire le mil Cuire mil ;25+ Dogon A ? Bandiagara (M)
F3836 C1 15,60 20,10 15,30 | Cuire la sauce Cuire sauce ;2(; Dogon A Niongono Niongono
F3837 Cc1 33,50 49,00 46,00 | Cuire le mil Conserver |'eau 6 ans | Dogon D Segobala Segobala
F3838 | C1 41,80 61,10| 56,80 |? ::ﬁparer bierede | ¢ < | Dogon D Niongono Niongono
F3839 Cc1 56,00 55,40 | 40,00 | Conserver |'eau Conserver |'eau ;i(; Dogon D Niongono Niongono
F3840 Cc1 46,80 56,90 | 44,00 | Conserver |'eau Conserver |'eau ;2(; Dogon D Niongono Niongono
F3841 Cc1 33,00 34,20| 15,00 | Transporter I'eau | Transporter I'eau 3ans | Peul Fatoma Niongono
F3842 Cc1 35,20 36,70 | 15,20 | Transporter I'eau | Transporter I'eau 5ans | Peul Fatoma Niongono
F3843 Cc1 31,60 36,10 | 14,60 | Transporter I'eau | Transporter I'eau 6 ans | Peul Fatoma Niongono
F3844 | C1 65,50 59,00| 41,00 Z;é:q?lrer la biere ::ﬁparer biére de ;g(; Dogon D ? ?
F3845 | C1 77,00 70,00| 60,00 Z;ég?lrer la biere ::ﬁparer biére de :g(; Dogon D Niongono Niongono
F3846 C1 47,80 51,20 41,00 ;l::re la biere de Conserver |'eau ;2(; Dogon D Niongono Niongono
F3847 Cc1 24,70 30,10 | 21,00 | Servir la creme Transporter I'eau 5ans | DogonD ? Somadougou (M)
F3848 C1 17,60 22,80 19,50 | Cuire la sauce Cuire sauce 3ans | DogonD Niongono Niongono
F3849 Cc1 19,20 24,80 | 16,40 | Cuire la sauce Cuire ;2s+ Somono ? Mopti (M)
F3850 Cc1 23,50 | 18,50 | Cuire la sauce Cuire 5ans | Somono ? Mopti (M)
F3851 Cc1 35,20 36,00 | 14,20 | Transporter I'eau | Transporter I'eau 7 ans | Peul Fatoma Fatoma (M)
F3852 Cc1 38,60 43,00 34,00 | cuire le mil Conserver |'eau 4ans | DogonD Niongono Niongono
F3853 Cc1 39,40 47,00 28,20 | Servir la bouillie Conserver |'eau 6 ans | Dogon A ? Bandiagara (M)
F3854 c1 47,20 54,0| 21,20/ Cuire le mil (féte) | Cuire (fétes) 8 ans | Peul Sarémala Sarémala
F3855 C1 44,00 46,00 36,80 glélr‘ees;e mil Conserver |'eau 5ans | DogonD Niongono Niongono
F3856 Cc1 25,30 34,00| 21,40 | Cuire le mil Cuire mil 3ans | Dogon A ? Bandiagara (M)
F3857 Cc1 13,60 23,00 | 21,00 | Cuire I'eau Cuire sauce 2 ans | DogonD Bandiagara Niongono
F3858 Cc1 35,00 35,70 | 14,00 | Transporter I'eau | Transporter I'eau 4 ans | Peul Fatoma Niongono
F3859 C1 19,00 30,00 27,00 | Se laver laver 3ans |DogonD Niongono Niongono




F3860 C1 28,50 42,00 37,00 lelre la créme Conserver |'eau 10 Dogon D Niongono Niongono
(fétes) ans
F3861 | Cl 74,00 72,40| 42,00 | Préparerlabiere | Préparerbierede 150 5 00 Niongono Niongono
de mil mil ans+
F3862 Cc1 36,00 49,00 42,00 | Servirlacréeme Conserver |'eau 2 ans | DogonD Niongono Niongono
F3863 Cc1 21,40 27,10 | 20,00 | Cuire la sauce Cuire sauce 3ans | Dogon A ? Bandiagara (M)
F3864 Cc1 28,20 40,90 36,00 | Servir la creme Conserver |'eau 5ans | DogonD Niongono Niongono
F3865 C1 16,70 23,00 17,00 | Cuire la sauce Cuire sauce 3ans | DogonD Bandiagara Niongono
F3866 C1 6,80 20,10 20,00 | Couvercle Couvercle 3ans | DogonD Niongono Niongono
F3867 C1 16,20 20,60 15,50 | Cuire la sauce Cuire sauce 3ans | DogonD Niongono Niongono
F3868 Cc1 12,00 21,20| 20,40 | Servir le mil Cuire mil 1an Dogon D Niongono Niongono
F3869 | C1 29,10 3460| 27,20 Plantergrains Cuire mil 2ans | Peul Fatoma Fatoma (M)
haricots
, , 100 ) )
F3870 C1 63,20 58,00 49,50 | Conserver l'eau Conserver |'eau ans+ Dogon D Niongono Niongono
Chauffer I'eau , .
F3871 c1 40,40 49,20 34,20 (fotes) Conserver |'eau 7 ans | Dogon A ? Bandiagara (M)
F3872 c1 25,00 32,70| 26,80 | Cuire le mil Cuire 4 ans | Peul? ? Mopti (M)
F3873 Cc1 38,60 47,40 | 34,20 | Se laver Conserver |'eau 8 ans | Dogon A Bandiagara Niongono
F3874 Cc1 34,80 35,00 13,80 | Transporter I'eau | Transporter I'eau ;2s+ Peul Fatoma Fatoma (M)
F3875 Cc1 30,20 43,00 35,90 | Cuire le mil Cuire 7 ans | Peul? ? Somadougou (M)
F3876 C1 29,80 36,60 | 28,40 | Préparer l'indigo | Cuire mil :gﬁ Dogon D Niongono Niongono
F3877 c1 35,50 36,00 | 14,00 | Transporter I'eau | Transporter I'eau 8 ans | Peul Kona (région) Niongono
F3878 Cc1 3,00 37,00 29,00 | Cuire le mil Cuire 5ans | Peul Kona (région) Niongono
F3879 Cc1 14,50 19,40| 14,20 Cuire le mil cuire mil 1an Dogon D Niongono Niongono
F3880 Cc1 9,40 14,40| 14,00 | Cuire la sauce Cuire sauce ggﬁ ? ? Niongono
F3881 C1 12,00 15,40 13,20 | Cuire la sauce Cuire sauce ;25 Dogon D Niongono Niongono
F3882 c1 32,50 35,00 17,00 | Transporter I'eau | Transporter I'eau 5ans | Peul Kona (région) Niongono
F3883 C1 32,00 35,50 | 17,50 | Transporter I'eau | Transporter I'eau 7 ans | Peul Kona (région) Niongono
F3884 C1 30,00 40,00 | 13,50 Transporter I'eau | Transporter |'eau 5ans | DogonC Bolimmba (région) Niongono
F3885 | C1 58,00 58,00| 43,00 Cuirelemi Préparerbierede 160 |5 0 0np Niongono Niongono
(fétes) mil ans+
F3886 C1 29,80 36,00 | 18,00 | Transporter I'eau | Transporter I'eau ggﬁ Dogon A Bandiagara (région) Niongono
. . 20 i
F3887 Cc1 15,00 | Cuire la sauce Cuire sauce ans+ Dogon A ? Niongono
Cuire I'eau pour . . 60 .
F3888 Cc1 24,40 31,60 | 20,40 Cuire mil Dogon A ? Niongono
se laver ans+
F3889 | C1 28,80 36,40 19,20| Cuireleaupour e mi €0 1 pogon A ? Niongono
se laver ans+
F3890 C1 28,60 37,40| 13,20 | Transporter I'eau | Transporter I'eau 5ans | Dogon A ? Bandiagara (M)
F3891 C1 33,20 33,90| 14,20 | Transporter I'eau | Transporter I'eau :2s+ Peul Kona (région) Niongono
F3892 Cc1 10,50 19,20| 17,00 Cuire le beurre Cuire sauce ;is+ Dogon D ? Niongono
F3893 C1 34,30 42,40 | 17,00 | Transporter I'eau | Transporter |'eau & Dogon A ? Niongono

ans+




F3894 C1 11,40 13,70 6,00 Cons.erver les Animisme 150 Archéologique ? Site archéologique
cauris ans+

F3895 C1 25,40 19,00 9,60 ;:;?csﬁger des Animisme :i(; Archéologique ? Site archéologique

F3896 C1 37,20 51,20 49,40 Cuire la potasse | Conserver |'eau ;2s+ Dogon D Niongono Niongono

F3897 C1 33,50 36,00 | 14,50 | Transporter I'eau | Transporter I'eau 5ans | Peul Kona (région) Niongono

F3898 C1 22,00 36,00 34,00 | Se laver laver 4 ans | Dogon D Niongono Niongono

F3899 Cc1 37,40 52,00 | 45,00 | Servir lacréme Conserver |'eau 5ans | DogonD ? Somadougou (M)

F3900 c1 16,30 23,00| 16,00 | Cuire le mil Cuire 3ans | Somono ? Somadougou (M)

F3901 | C1 18,80 27,80 18,00 g::;i;fa“ POUr cuire mil 4ans |Dogon A ? Bandiagara (M)

F3902 C1 43,70 47,50 40,00 g:it"ees;e il Conserver |'eau 7 ans | Dogon D Niongono Niongono

F3903 c1 32,90 32,50 | 14,00 | Transporter I'eau | Transporter I'eau 5ans | Peul Fatoma Fatoma (M)

F3904 c1 29,30 38,50 | 24,80 | Cuire le mil Cuire mil 6 ans | Dogon A Bandiagara Niongono

F3905 C1 18,80 24,60 19,00 Ez:;eérver feuilles Cuire sauce/mil 4 ans | Dogon D Niongono Niongono

F3906 Cc1 31,00 39,40 | 27,20 | Cuire le mil Cuire mil ;25 Dogon A ? Bandiagara (M)

F3907 Cc1 48,80 48,20 | 41,50 | Conserver le mil Conserver |'eau ;is Dogon D Niongono Niongono

F3908 c1 48,80 50,40 | 40,60 | Cuire le mil (féte) | Cuire (féte) :is Peul ? Somadougou (M)

F3909 Cc1 32,20 38,70| 32,00 | Cuire le mil Cuire ;25 Peul ? Somadougou (M)

F3910 Cc1 30,50 39,00 | 25,00 | Conserver l'eau Conserver |'eau 6 ans | Dogon A ? Bandiagara (M)

F3911 Cc1 48,60 50,40 | 40,00 | Conserver l'eau Conserver |'eau :is Dogon D Niongono Niongono

F3912 Cc1 26,00 36,20 | 26,00 | Servir la creme Cuire mil 6 ans | Somono ? Somadougou (M)

F3913 C1 14,80 21,40 18,00 | Cuire la sauce Cuire sauce 2 ans | DogonD Niongono Niongono

F3914 C1 6,60 23,00 | 22,00 | Cuire des galettes | Cuire galettes 3ans | DogonD Niongono Niongono

F3915 Cc1 32,60 52,00 | 48,70 | Servir la bouillie Conserver |'eau 5ans | DogonD ? Somadougou (M)

F3916 C1 17,00 23,80 | 20,50 | Cuire la sauce Cuire sauce 2 ans | DogonD Niongono Niongono




Annexe 2. Poteries de Ka In OQuro

Fiche Con | Hauteur :‘i::(n :::métre Fonction notée Fonction proposée Age 2 Tradition | Lieu fabrication Potiere Lieu d'acquisition
3368 | C1 35,00 36,80 22,00 | transporter I'eau transporter I'eau 3 ans Bl Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3369 | C1 36,00 37,40 21,00 | transporter I'eau transporter I'eau 3 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3370 C1 35,20 36,00 19,60 | transporter I'eau transporter I'eau 3 ans B1 Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3371|cC1 14,80| 22,70 20,80 | Ablutions Ablutions 3 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3372 | C1 34,00 34,90 16,20 | Transporter |'eau transporter I'eau 1an Bl Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3373 | C1 25,80 25,40 11,00 | Abreuver les poules Abreuver les poules 2 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3374 | C1 8,50 15,60 15,30 | Servir la sauce Cuire la sauce 5ans Bl Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3375|C1 8,00| 28,40 28,00 | Se laver Laver, se laver 6 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3376 | C1 35,00 36,60 18,00 | Transporter |'eau transporter I'eau 6 ans B1 Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3377|C1 22,20| 36,60 36,80 | Laver les habits Laver, se laver 4 ans B1 Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3378 | C1 35,40| 33,60 10,60 | Transporter |'eau Transporter I'eau ? Mossi Village voisin ? Prété Village voisin

Cuire le couscous
3379 | C1 27,00 29,10 20,00 | (trous) Cuire le mil 3 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3380 | C1 17,10| 19,80 15,10 | Cuire la sauce Cuire la sauce 3 ans Bl Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3381|C1 30,00 32,00 25,20 | Cuire le mil Cuire le mil 6 ans Mossi ? ? Ka In
3382 | C1 43,20 48,40 36,00 | Conserver |'eau Conserver | 'eau 5 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3383 | C1 16,00| 18,00 15,30 | Cuire la sauce Cuire la sauce 5ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3384 | C1 34,60 37,00 29,60 | Cuire le mil Cuire le mil 1an Bl Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3385 | C1 21,20| 30,80 30,80 | Se laver Laver, se laver 4 ans B1 Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3386 | C1 36,20 36,00 19,00 | Transporter |'eau transporter I'eau 1an B1 Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3387|C1 32,60 35,40 28,00 | Transporter I'eau Transporter I'eau 6 ans Mossi Ka In ? Ka In

Pour la boisson de
3388 | C1 21,00 28,80 25,60 | mil Cuire le mil 4 ans B1 Ka In Ouro Pol Ka In Ouro

Cuire le mil bcp de
3389 | C1 30,80 34,00 24,40 | monde Cuire le mil 4 ans B1 Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3390 | C1 35,80| 41,00 32,00 | Cuire la sauce Cuire la sauce 1an Bl Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3391 C1 14,00| 24,80 23,80 | Refroidir le fer Cuire I'eau 4 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3392 | C1 31,00 39,30 35,60 | Conserver le dégué Conserver | 'eau 4 ans Bl Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3393 | C1 20,40 32,80 31,60 | Se laver Laver, se laver 6 ans Mossi ? ? Ka In

Contenir le

dégraissant
3394 | C1 42,60 33,00 | dégraissant Conserver | 'eau 2 ans Bl Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3395 | C1 33,20| 36,20 23,201 ? Transporter I'eau 6 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3396 | C1 26,00 28,70 21,00 | Cuire le mil Cuire le mil 1an B1 Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3397 |C1 18,10 21,20 15,30 | Cuire la sauce Cuire la sauce 2 ans B1 Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3398 | C1 27,00 30,00 23,00 | Cuire le mil Cuire le mil 3 ans B1 Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3399 | C1 35,60| 39,60 26,60 ? Conserver |'eau 1an B1 Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3400 | C1 37,60 42,60 30,00 | Conserver |'eau Conserver | 'eau 6 ans Bl Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3401 C1 38,20 39,50 28,80 | Conserver |'eau Conserver | 'eau 7 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro




3402 | C1 29,20 38,80 35,20 | Délayer le dégué Conserver |'eau 6 ans B1 Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
Laver, refroidir le fer,

3403 | C1 23,00| 20,80 20,60 | eau pour montage Cuire la sauce 3ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3404 | C1 6,80| 13,70 13,30 | Servir la sauce Cuire la sauce 3 ans Bl Ka In Ouro Pol Ka In Ouro

3405 | C1 27,20 30,00 22,00 | Cuire le mil Cuire le mil 4 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
Porter I'eau pour les | Porter I'eau pour les

3406 | C1 24,00| 26,60 14,40 | enfants enfants 5ans Bl Ka In Ouro Pol Ka In Ouro

3407 | C1 25,40 29,40 23,60 | Petit vase a to Cuire le mil 5ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3408 | C1 25,00 27,60 18,60 | Cuire l'eau Cuire 'eau 3 ans B1 Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
Contenir le
dégraissant (raté de

3409 | C1 36,00 41,00 31,20 | cuisson) Conserver | 'eau 3 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
Cuire I'eau pour se

3410| C1 22,20 24,70 20,80 | laver Cuire 'eau 1an B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
Cuire le mil

3411 C1 24,20 26,60 21,40 | (préparer t6) Cuire le mil 1an B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3412 | C1 35,00 38,40 22,00 | Conserver |'eau Conserver | 'eau 6 ans Bl Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
Conserver les feuilles

3416 | C1 20,50 23,20 17,30 | de haricots Cuire la sauce 3 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
Servir le mil ou la

3417 | C1 13,90| 22,00 21,30 | viande Cuire la sauce 4 ans Bl Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3418 | C1 19,80 32,40 31,40 | Se laver Laver, se laver 6 ans Mossi Ka In ? Ka In
Conserver I'eau pour

3419 | C1 30,40 | 46,80 43,00 | laver le mil Conserver | 'eau 3 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3420 | C1 17,00| 21,00 16,80 | Cuire la sauce Cuire la sauce 5ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
Cuire la sauce et les

3421 | C1 16,50| 19,70 15,30 | médicaments Cuire la sauce 3 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3422 | C1 34,40 38,00 28,80 | Cuire le mil Cuire le mil 3 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3423 | C1 33,50 35,70 23,30 | Cuire le mil Cuire le mil 3 ans Bl Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3424 | C1 22,00 25,40 19,40 | Cuire l'eau Cuire I'eau 4 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3425| C1 8,80 | 15,40 15,00 | Purger les enfants Cuire la sauce 2 ans Bl Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3426 | C1 26,00 34,60 29,40 | Délayer la bouillie Cuire le mil 3 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3427 | C1 15,90| 18,00 14,40 | Cuire la sauce Cuire la sauce 2 ans Bl Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3428 | C1 34,40 34,20 21,40 | Transporter I'eau transporter I'eau 5ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3429 | C1 40,00| 40,00 26,00 | Conserver | 'eau Conserver | 'eau 4 ans Bl Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3430( C1 40,80 42,30 30,00 | Conserver |'eau Conserver | 'eau 3 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3431 | C1 44,00| 50,50 34,80 | Conserver |'eau Conserver | 'eau 3 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3432 | C1 40,40| 42,20 25,60 | Conserver |'eau Conserver | 'eau 4 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
Conserver les nyama

3433 | C1 33,00| 36,50 27,70 | nyama Cuire le mil 3 ans Bl Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3438 | C1 39,60 39,60 25,40 | Conserver |'eau Conserver | 'eau 5ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3447 | C1 32,50 34,40 26,30 | Cuire le mil Cuire le mil 2 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3448 | C1 40,00 42,80 29,00 | Conserver |'eau Conserver | 'eau 4 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3449 | C1 24,60 31,10 26,40 | Cuire le mil Cuire le mil 3 ans Bl Ka In Ouro Pol Ka In Ouro

3454 | C1 35,30 34,60 15,70 | Transporter |I'eau transporter I'eau 3 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro

3455 | C1 44,80 47,80 30,80 | Conserver |'eau Conserver | 'eau 5 ans Bl Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro




Stocker les restes de

3460 | C1 33,00 34,80 23,00 | t6 Cuire le mil 5ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
Conserver les nyama
3461 | C1 33,60| 35,00 24,00 | nyama Transporter I'eau 3 ans Bl Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3462 | C1 42,00 46,70 36,00 | Conserver |'eau Conserver | 'eau 4 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3465 | C1 22,40 25,20 18,80 | Cuire I'eau Cuire 'eau 5 ans B1 Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3469 | C1 42,00| 51,00 37,60 | Conserver |'eau Conserver | 'eau 8 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3470 | C1 36,00 39,70 29,00 | Conserver |'eau Conserver | 'eau 4 ans Bl Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
Filtre a potasse (fond
3471,11C1 12,00| 20,40 18,40 | ouvert) Filtre a potasse 4 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
Contenir la potasse
3471,2 | C1 14,60| 22,60 18,00 | filtrée Cuire la sauce 4 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3472 | C1 52,20 39,00 | Conserver |'eau Conserver | 'eau 4 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3474 | C1 42,00| 50,30 36,20 | Conserver |'eau Conserver | 'eau 3 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3476 | C1 37,60 38,00 21,80 | Conserver l'argile Conserver | 'eau 3 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3481 | C2A 16,60| 27,10 26,60 | Se laver Laver, se laver 2 ans Bl Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3482 | C2A 22,80 37,00 36,00 | Servir la bouillie Cuire le mil 3 ans B1 Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3483 | C2A 31,80 34,50 26,60 | Malaxer le soumbala | Cuire le mil 3 ans B2 Sobangouma ? Sobangouma
3484 | C2A 18,80| 29,40 28,40 | Laver, se laver Laver, se laver 2 ans B2 Sobangouma ? Sobangouma
3485 | C2A 38,00 41,60 34,40 | Conserverles habits | Conserver I'eau 7 ans Mossi Sénobani ? Sénobani
3486 | C2A 37,00| 35,80 13,00 | Transporter I'eau Transporter I'eau 4 ans Mossi Sénobani ? Sénobani
3487 | C2A 11,10| 19,30 19,30 | Ablutions Ablutions 2 ans Mossi Nimbarou ? Nimbarou
3488 | C2A 17,70| 19,70 15,50 | Cuire la sauce Cuire la sauce 2 ans Mossi Sénobani ? Sénobani
3489 | C2A 34,80 38,60 28,60 | Conserver la bouillie | Conserver I'eau 21 ans Mossi Sénobani ? Sénobani
Y. Guindo
3490 | C2A 46,80 | 48,90 26,00 | Conserver la bouillie | Conserver I'eau 22 ans B2 Sénobani (Bamadjo) | Sénobani (marché?)
3491 | C2A 17,50| 29,40 29,40 | Se laver Laver, se laver 4 ans B2 Sobangouma ? Sobangouma
3492 | C2A 20,00 33,00 30,20 | Laver les habits Laver, se laver 8 ans Mossi Sénobani ? Sénobani
Filtrer la potasse
3493 | C2A 26,00 29,00 21,40 | (fond cassé) Cuire le mil 2 ans Bl Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3494 | C2A 14,50| 23,70 23,70 | Ablutions Ablutions 3 ans Mossi ? ? Nimbarou
3495 | C2A 52,80 54,00 40,00 | Conserver l'eau Conserver |'eau 7 ans B2 Sobangouma ? Sobangouma
3496 | C2A 24,80 35,60 33,70 | Servir la bouillie Cuire le mil 3 ans B2 Sobangouma ? Sobangouma
3497 | C2A 32,00 35,50 25,60 | Conserver |'eau Conserver |'eau 2 ans Mossi ? ? Nimbarou
3498 | C2A 42,40| 46,20 36,80 | Conserver |'eau Conserver |'eau 10 ans ( plus de) | Mossi Sénobani ? Sénobani
3499 | C2A 46,70| 50,10 35,00 | Conserver |'eau Conserver |'eau 4 ans B2 Ombo ? Ombo
Conserver I'huile et le
3500 | C2A 11,60| 15,60 11,00 | beurre Cuire la sauce 10 ans ( plus de) | Mossi Sénobani ? Sénobani
3501 | C2A 37,40 39,50 29,80 | Conserver |'eau Conserver |'eau 10 ans ( plus de) | Mossi Sénobani ? Sénobani
3502 | C2A 13,00| 23,30 17,00 | Cuire I'eau Cuire I'eau 3 ans Mossi Nimbarou ? Nimbarou
3503 | C2A 29,10 14,00 | Transporter |'eau Transporter |'eau 4 ans Mossi Nimbarou ? Nimbarou
3504 | C2A 49,20 50,00 36,80 | Conserver |'eau Conserver |'eau 10 ans Mossi Sénobani ? Sénobani
3505 | C2A 32,00 35,40 27,00 | Cuire le soumbala Cuire le mil 5 ans Bl Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3506 | C2A 9,50| 15,60 15,40 | Servir la sauce Cuire la sauce 6 ans Mossi Sénobani ? Sénobani




Transporter |'eau a
3507 | C2A 22,90 25,50 19,50 | boire Transporter |'eau 4 ans Mossi Nimbarou ? Nimbarou
3508 | C2A 37,10| 35,10 12,00 | Transporter |I'eau Transporter I'eau 8 ans Mossi Sénobani ? Sénobani
3509 | C2A 24,00 26,70 20,40 | Transporter I'eau Transporter |'eau 3 ans Mossi Nimbarou ? Nimbarou ?
3510 | C2A 34,00 37,80 26,00 | Conserver |'eau Conserver |'eau 3 ans B2 Ombo ? Ombo
Transporter I'eau Transporter |'eau pour
3511 | C2A 24,60 26,90 19,20 | pour les enfants les enfants 3 ans Mossi Nimbarou ? Nimbarou
3512 | C2A 26,00 28,00 12,80 | Transporter |I'eau Transporter I'eau 10 ans Mossi Sénobani ? Sénobani
3513 | C2A 24,60 25,50 13,20 | Transporter |'eau Transporter |'eau 10 ans Mossi Sénobani ? Sénobani
Conserver le talc
3514 | C2A 11,50| 14,00 11,50 | pour filer Cuire la sauce 10 ans (plus de) Mossi Sénobani ? Sénobani
3515 | C2A 32,50 36,00 27,50 | Conserver |'eau Conserver |'eau 10 ans Mossi Sénobani ? Sénobani
3516 | C2A 36,80 34,80 14,00 | Transporter |I'eau Transporter I'eau 6 ans (plus de ) Mossi Sénobani ? Sénobani
3517 | C2A 26,00 29,80 23,60 | Transporter I'eau Transporter I'eau 7 ans Mossi Ka In ? Ka In Ouro
3518 | C2A 80,50 Conserver |'eau, fermenter biére de mil 25 ans Mossi Sénobani ? Sénobani
3527 | C2B 32,00 32,20 14,00 | Transporter |'eau Transporter I'eau | 4 ans Mossi | Sénobani Mariama Sénobani
Transporter I'eau
3528 | C2B 23,50 24,00 15,50 | Transporter I'eau pour les enfants pour les enfants | 4 ans Mossi | Sénobani Mariama Sénobani
3529 | C2B 41,60 45,50 33,60 | Conserver |'eau Conserver |'eau 25 ans Mossi | Sénobani Fatumata Sénobani
3530| C2B 18,00| 20,50 16,80 | Cuire la sauce Cuire la sauce 4 ans Mossi | Nimbarou Habibu Nimbarou
3531 | C2B 33,00 34,00 26,00 | Cuire les graines d'oseilles Cuire le mil 4 ans B2 Sobangouma |? Sobangouma
Transporter I'eau
3532 | C2B 19,30 9,70 11,00 | Trabsporter I'eau pour les enfants pour les enfants | 30 ans Mossi | Sénobani Habibu Sénobani
3533 | C2B 16,60 | 19,80 15,70 | Cuire la sauce Cuire la sauce 3 ans B2 Sobangouma |? Sobangouma
3534 | C2B 24,40 24,80 18,20 | Cuire la viande Cuire I'eau 10 ans Mossi | Sénobani Awa Sénobani
Sénobani
3535 | C2B 17,00| 19,80 15,50 | Cuire le soumbala Cuire la sauce 6 ans Mossi | Sénobani (marché)
Sénobani
3536 | C2B 47,90| 48,70 36,00 | Conserver |'eau Conserver |'eau 20 ans Mossi | Sénobani Awa (marché)
3537 | C2B 18,10| 28,70 28,70 | Se laver Laver, selaver 6 ans Mossi | Sénobani Sénobani
3538 | C2B 21,00| 34,10 33,30 | Laver les habits Laver, se laver 13 ans Mossi | Sénobani Sénobani
3539 | C2B 37,30| 37,90 17,00 | Transporter |'eau Transporter |'eau | 6 ans B2 Sobangouma | Yamouno Sobangouma
3540 | C2B 36,00 35,20 14,60 | Transporter |I'eau transporter l'eau | 5 ans Mossi | Sénobani Lamata Sénobani
Sénobani
3541 | C2B 28,20 30,50 24,00 | Cuire le mil (trous) Cuire le mil 3 ans Mossi | Sénobani Ramata (marché)
3542 | C2B 34,10| 34,80 14,80 | Transporter |I'eau Transporter I'eau | 3 ans B2 Sobangouma | Salimata Goro Sobangouma
3543 | C2B 40,08 42,50 30,00 | Conserver |'eau Conserver |'eau 1an B2 Sobangouma | Anta Sobangouma
3544 | C2B 53,00 53,20 17,60 | Conserver |'eau Conserver |'eau 18 ans B2 Sobangouma | PulaDebbo Goro Sobangouma
Sénobani
3545 | C2B 12,10| 14,80 12,30 | Conserver le talc pour filer Cuire la sauce 40 ans Mossi | Sénobani Awa ? (marché)
3546 | C2B 23,80 32,30 30,80 | Servir la bouillie Cuire le mil 4 ans B1 Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
Sénobani
3547 | C2B 8,40 | 15,80 15,80 | Servir la sauce Cuire la sauce 45 ans Mossi | Sénobani Lamata (marché)
Sénobani
3548 | C2B 35,80 37,60 13,30 | Cuire le soumbala Cuire le mil 6 ans Mossi | Sénobani Awa (marché)
Sénobani
3549 | C2B 16,20 | 26,20 25,00 | Se laver Laver, se laver 5 ans Mossi | Sénobani Awa (marché)




3550 | C2B 33,00 38,40 30,00 | Conserver |'eau Conserver |'eau 12 ans B2 Sobangouma | Aisseta Sobangouma
3551 | C2B 35,50 35,00 25,20 | Cuire le soumbala Cuire le mil 1an B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3552 | C2B 29,50 31,70 22,40 | Cuire le mil Cuire le mil 2 ans B1 Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3553 | C2B 43,20 46,40 38,00 | Conserver |'eau Conserver |'eau 10 ans Mossi | Sénobani Salimata Sénobani
3554 | C2B 46,60 48,90 33,20 | Conserver |'eau Conserver |'eau |3 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3555 | C2B 18,90 | 20,04 16,60 | Chauffer I'eau, les médicaments Cuire la sauce 4 ans Mossi | Nimbarou Salimata Nimbarou
3556 | C2B 35,40 34,50 12,00 | Transporter |I'eau Transporter I'eau | 3 ans Mossi | Nimbarou Fatumata Nimbarou
3557 | C2B 19,00| 22,00 17,30 | Chauffer I'eau, les médicaments Cuire la sauce 2 ans Bl Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3558 | C2B 46,80 48,10 31,90 | Conserver |'eau Conserver |'eau 2 ans B2 Sobangouma | Anta Niangali Ka In Ouro
3559 | C2B 27,80 33,20 27,80 | cuire le soumbala Cuire le mil 3 ans B1 Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3560 | C2B 20,40| 24,00 18,20 | Cuire la sauce Cuire la sauce 3ans B1 Ka In Ouro Pol Ka In Ouro
3561 | C2B 52,40 52,00 32,80 | Conserver |'eau Conserver |'eau 5 ans B2 Sobangouma | Aisseta Goro Sobangouma
3562 | C2B 46,00 48,20 29,10 | Conserver l'eau Conserver |'eau |3 ans B1 Ka In Ouro Po2 Ka In Ouro
3567 | C2B 26,40 29,50 20,20 | Chauffer I'eau Cuire l'eau 3 ans Mossi | Nimbarou Fatumata Nimbarou
3568 | C2B 45,60 45,90 36,00 | Cuire le mil Cuire le mil 20 ans Mossi | Sénobani Ramata Sénobani




Annexe 3. Poteries Diékan

No Nocompl | Conc Hauteur DiamMax | Diam Ouv | Fonction notée Fonction attribule Age Tradition Village fabrication | Potiere Village acquisition
3608 c1 17,60 28,00 26,40 | Se laver Laver, se laver 05 ans Dafi Sokoura
3609 Cc1 27,22 32,60 16,20 | Transporter I'eau, conserver le mil Transporter I'eau 10 ans Dafi Sokoura
3610 c1 13,20 18,80 14,20 | Cuire la sauce (réduit) Cuire la sauce 05 ans Dafi Sokoura
3611 c1 18,20 23,90 17,40 | Cuire le couscous (trous) Cuire le mil 03 ans Dafi Sokoura
3612 Cc1 25,00 33,00 25,00 | Cuire le mil Cuire le mil 07 ans Dafi Sokoura
3613 Cc1 18,60 20,20 8,90 | Transporter I'eau enfants Transporter I'eau enfants 40 ans plus Dafi Ouankoro Ouankoro
3614 c1 25,00 33,40 25,20 | Cuire le mil et le riz, conserver le mil Cuire le mil 40 ans A Kouna Mindolo Kouna
3615 Cc1 16,60 23,30 12,90 | Cuire la sauce Cuire la sauce 05 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3616 Cc1 31,00 33,80 11,00 | Transporter I'eau, conserver le mil Transporter I'eau 15 ans Dafi Ouankoro
3617 Cc1 15,70 24,40 22,70 | Servir la sauce du to Servir la sauce 05 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3618 Cc1 26,50 31,80 13,80 | Transporter |I'eau Transporter I'eau 07 ans Dafi Sokoura
3619 Cc1 10,10 24,00 24,00 | Servir la sauce du t6 (réduit) Servir la sauce 03 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3620 Cc1 11,30 17,80 14,40 | Servir la sauce du t6 et du riz Servir la sauce 05 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3621 C1l Couvercle 20 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3622 Cc1 7,30 18,00 11,90 | Servir la sauce du t6 (réduit) Servir la sauce 02 ans Dafi Sokoura
3623 Cc1 21,60 27,30 14,00 | Transporter I'eau enfants Transporter I'eau enfants 05 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3624 Cc1 10,60 14,80 10,50 | Cuire la sauce du t6 (réduit) Cuire la sauce 02 ans Dafi Sokoura
3625 Cc1 12,80 21,00 13,20 | Servir la sauce du t6 (réduit) Cuire la sauce 02 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3626 C1 Cuire les beignets 10 ans Dafi QOuankoro QOuankoro
3627 Cc1 13,60 23,60 21,00 | Servir la sauce du t6 (réduit) Servir la sauce 10 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3628 Cc1 30,20 35,20 14,20 | Transporter |I'eau Transporter I'eau 03 ans Dafi Sokoura
3629 Cc1 10,50 16,00 16,40 | Servir la sauce du t6 Servir la sauce 03 ans Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan
3630 Cc1 21,20 26,70 20,40 | Cuire la mil Cuire le mil 06 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3631 Cc1 18,20 29,70 28,00 | Chauffer I'eau Cuire le mil 07 ans Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan
3632 Cc1 11,80 17,30 15,60 | Cuire la sauce du t6 Cuire la sauce 04 ans Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan
3633 Cc1 14,10 18,80 17,00 | Se laver avant les repas Se laver 08 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3634 Cc1 20,40 24,30 13,40 | Cuire le mil Cuire le mil 08 ans Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan
3635 Cc1 8,20 14,60 13,30 | Servir la sauce du t6 Servir la sauce 05 ans Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan
3636 Cc1 16,50 21,80 14,70 | Cuire la sauce du to, filtrer la potasse (cassé) Cuire la sauce 06 ans Dafi Sokoura
3637 Cc1 20,40 32,50 30,40 | Laver le corps Laver, se laver 15 ans Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan
3638 c1 13,20 18,00 17,00 | Se laver les mains (réduit) Se laver 15 ans Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan
3639 Cc1 17,00 30,20 28,30 | se laver le corps Laver, se laver 10 ans Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan
3640 Cc1 13,60 18,00 11,20 | Cuire la sauce du t6 (réduit) Cuire la sauce 04 ans Dafi Tégué Tégué
3641 Cc1 20,00 25,60 14,90 | Transporter |I'eau enfants Transporter I'eau enfants 20 ans Dafi Kouna Kouna
3642 Cc1 28,20 32,20 25,00 | ? 70 ans plus Bwa ? Kombori Kombori
3643 Cc1 14,20 20,80 17,40 | Cuire la sauce du t6 Cuire la sauce 07 ans Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan
3644 Cc1 11,50 18,00 18,00 | Chauffer I'eau Cuire la sauce 06 ans Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan




3645 c1 37,00 43,10 30,50 | Cuire le mil Cuire le mil 60 ans plus Marka Kombori Kombori
3646 c1 20,00 24,60 17,00 | Cuire la sauce du t6 Cuire la sauce 70 ans A Kouna Kouna
3647 c1 44,00 53,30 37,60 | Cuire la biere de mil conserver le mil Cuire la biere de mil 70 ans Bwa Diékan M. Diaroka Diékan
3648 c1 49,20 55,00 27,20 | Conserver |'eau Conserver |'eau 30 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3649 c1 49,60 51,00 40,00 | Cuire le néré Cuire la biere de mil 15 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3650 c1 54,80 68,00 68,00 | Conserver la biere de mil Conserver la biére de mil 18 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3651 c1 54,00 68,10 66,90 | Conserver la biere de mil Conserver la biere de mil 18 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3652 c1 52,40 53,20 24,20 | Conserver |'eau Conserver |'eau 20 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3653 c1 41,50 32,40 | Cuire le mil Cuire le mil 70 ans Bwa Diékan M. Diaroka Diékan
3654 c1 64,00 71,50 71,60 | conserver la biere de mil Conserver la biere de mil 15 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3655 c1 44,00 51,20 39,20 | Cuire la biere de mil Cuire la biere de mil 13 ans Dafi Sokoura
3656 c1 45,20 57,10 45,60 | Cuire la biere de mil Cuire la biere de mil 15 ans Dafi Sokoura
3657 c1 50,40 50,60 41,20 | Cuire la biere de mil Cuire la biere de mil 17 ans Dafi Sokoura
M. Koulibaly
3658 c1 8,60 15,20 15,20 | Servir la sauce du t6 (réduit) Servir la sauce 30 ans Bwa Diékan (Dakyo) Diékan
M. Koulibaly
3659 c1 8,10 14,80 14,00 | Servir la sauce du t6 (réduit) Servir la sauce 03 ans Bwa Diékan (Dakyo) Diékan
M. Koulibaly
3660 Cc1 18,60 22,50 17,20 | Cuire le mil Cuire le mil 07 ans Bwa Diékan (Dakyo) Diékan
3661 Cc1 17,50 23,60 20,60 | Cuire le mil Cuire le mil 15 ans A Kouna Mindolo Kouna
3662 C1 19,40 27,40 15,00 | Transporter I'eau enfants Transporter I'eau enfants 20 ans Dafi Dialassagou Dialassagou
3663 c1 27,40 41,10 39,10 | Transporter I'eau (sic !) Cuire la biére de mil 08 ans Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan
3664 Cc1 24,00 30,20 22,80 | Cuire le mil Cuire le mil 12 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3665 c1 15,20 19,00 15,60 | Servir la sauce du t6 (réduit) Servir la sauce Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan
M. Koulibaly
3666 Cc1 34,00 37,80 25,80 | Cuire le mil Cuire le mil 08 ans Bwa Diékan (Dakyo) Diékan
Conserver la biere de mil, conserver graines de
3667 Cc1 54,40 63,00 63,00 | fétou Conserver la biere de mil 15 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3668 Cc1 39,00 53,10 25,50 | Conserver la biere de mil Conserver |'eau 20 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3669 Cc1 41,60 38,60 | Conserver la biere de mil Cuire la biere de mil 10 ans Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan
3670 c1 Couvercle 06 ans Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan
3671 Cc1 27,60 32,50 27,70 | Cuire le mil Cuire le mil 10 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3672 Cc1 60,40 70,60 68,00 | Conserver la biere de mil Conserver la biéere de mil 25 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
M. Koulibaly
3673 Cc1 24,50 29,00 19,00 | Cuire le mil Cuire le mil 07 ans Bwa Diékan (Dakyo) Diékan
3674 Cc1 48,00 61,50 61,50 | Macérer et conserver le mil Conserver la biéere de mil 03 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3675 Cc1 39,20 56,00 53,20 | Cuire la biere de mil Cuire la biere de mil 03 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3676 C1 27,60 36,10 14,80 | Transporter |I'eau Transporter I'eau 17 ans Dafi Dialassagou Dialassagou
3677 Cc1 37,00 37,70 10,40 | Transporter |I'eau Transporter I'eau 22 ans Dafi Sokoura Sokoura
3678 Cc1 22,90 27,60 13,80 | Transporter I'eau enfants Transporter I'eau enfants 16 ans Dafi Sokoura
3679 Cc1 10,10 14,40 14,40 | Servir la sauce, conserver le beurre de karité Servir la sauce 08 ans Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan
3680 Cc1 35,20 40,00 28,00 | Cuire le mil Cuire le mil 20 ans Dafi Sokoura
3681 Cc1 17,60 21,50 17,20 | Cuire la sauce et la viande Cuire la sauce 08 ans Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan
3682 Cc1 37,20 40,70 29,20 | Cuire le mil Cuire le mil 20 ans Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan
3683 c1 8,90 16,30 15,20 | Servir la sauce du t6 (réduit) Servir la sauce 05 ans Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan




3684 c1 11,80 22,50 21,00 | Servir la sauce du t6 (réduit) Servir la sauce 06 ans Dafi Sokoura
3685 c1 33,10 38,40 33,10 | Cuire le mil Cuire le mil 09 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3686 c1 27,00 32,70 13,00 | Transporter |I'eau Transporter I'eau 10 ans Dafi Sokoura
3687 C1 Cuire la sauce du t0, autel domestique 30 ans plus Dafi Sokoura
3688 c1 71,60 71,60 | Conserver la biere de mil et le mil Conserver la biere de mil 20 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
Faire fermenter le mil, conserver cendres pour
3689 c1 61,20 56,20 48,00 | potasse Cuire la biere de mil 70 ans plus ? ? ?
3690 c1 42,50 50,00 48,00 | Conserver la biere de mil Cuire la biere de mil 50 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3691 c1 51,50 48,50 42,00 | Cuire la biere de mil Cuire la biere de mil 50 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3692 c1 49,20 55,00 43,20 | Cuire la biere de mil Cuire la biere de mil 40 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3693 c1 36,30 50,50 49,00 | Conserver la biere de mil Cuire la biere de mil 10 ans Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan
3694 c1 43,00 47,70 40,80 | Cuire la biere de mil Cuire la biere de mil 40 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3695 c1 45,20 51,50 40,00 | Conserver la biere de mil Cuire la biere de mil 40 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3696 c1 54,00 53,50 44,00 | Cuire la biere de mil Cuire la biere de mil 40 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3705 Cc2 30,80 32,30 10,40 | Transporter |I'eau Transporter I'eau 06 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3706 Cc2 23,60 24,30 11,00 | Transporter I'eau enfants Transporter I'eau enfants 02 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3707 Cc2 15,60 20,30 16,30 | Cuire la sauce du t6 Cuire la sauce 01 an Dafi Ouankoro Ouankoro
3708 Cc2 30,80 39,80 15,00 | Transporter |'eau Transporter I'eau 05 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3709 Cc2 10,30 15,20 10,50 | Cuire la sauce du t6 (réduit) Cuire la sauce 01 an Dafi Kouna Kouna
3710 Cc2 10,70 15,60 12,20 | Servir la sauce du t6 (réduit) Servir la sauce 01 an Dafi Kouna Kouna
3711 Cc2 19,20 27,00 19,70 | Cuire le mil Cuire le mil 02 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3712 Cc2 10,70 16,50 11,90 | Cuire la sauce du t6 Cuire la sauce 01 an Dafi Kouna Kouna
3713 Cc2 11,60 19,90 15,80 | Cuire la sauce du t6 (réduit) Cuire la sauce 01 an Dafi Kouna Kouna
3714 Cc2 10,40 17,90 16,70 | Servir la sauce du t6 (réduit) Servir la sauce 02 ans Dafi Kouna Kouna
3715 Cc2 12,60 14,20 9,30 | Transporter I'eau enfants Transporter I'eau enfants 02 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3716 Cc2 15,00 22,00 16,00 | Cuire la sauce du t6 Cuire la sauce 02 ans Dafi Kouna Kouna
3717 Cc2 8,20 15,40 14,80 | Servir la sauce du t6 (réduit) Servir la sauce 02 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3718 Cc2 19,00 33,00 30,40 | Chauffer I'eau pour se laver Laver, se laver 04 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3719 Cc2 22,40 29,60 22,00 | Cuire le mil Cuire le mil 04 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3720 Cc2 28,40 37,40 14,40 | Transporter |I'eau Transporter I'eau 06 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3721 Cc2 53,60 69,40 69,40 | Conserver le nia Conserver la biére de mil 22 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3722 Cc2 54,00 54,00 22,00 | Conserver |'eau Conserver |'eau 70 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3723 C2 100,00 65,60 26,00 | Conserver le mil Conserver le mil 70 ans plus Boron Diékan D. Diarra Diékan
3724 Cc2 13,50 25,20 23,30 | Conserver I'huile de karité (réduit) Cuire la sauce 04 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3725 C2 29,20 37,60 17,00 | Transporter |I'eau Transporter I'eau 06 ans Jeme Yélin | Dialassagou Dialassagou
3726 Cc2 50,80 62,60 62,60 | Conserver le nia Conserver la biéere de mil 13 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3727 Cc2 49,00 52,50 44,60 | Cuire le nia Cuire la biere de mil 25 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3728 Cc2 46,40 58,40 57,60 Conserver la biere de mil 15 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3729 Cc2 47,20 50,00 37,20 | Cuire le nia Cuire la biere de mil 15 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3730 Cc2 50,00 52,00 44,40 | Cuire le nia Cuire la biere de mil 25 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3731 Cc2 49,60 53,20 43,20 | Conserver le nia Cuire la biere de mil 10 ans Dafi Ouankoro Ouankoro
3732 Cc2 23,80 28,00 18,80 | Cuire le mil Cuire le mil 70 ans ? ? ?




3733 Cc2 Couvercle 07 ans Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan
3734 Cc2 44,00 49,80 21,20 | Conserver l'eau Conserver |'eau 08 ans Jeme yélin | Kouna Mindolo Kouna
3735 Cc2 46,80 63,00 63,00 | Conserver le nia Conserver la biére de mil 06 ans Jeme yélin | Kouna Mindolo Kouna
3736 Cc2 16,10 22,70 16,00 | Cuire la sauce du to, filtrer la potasse Cuire la sauce 12 ans Bwa Diékan N Koné (Dakyo) Diékan
3737 Cc2 49,00 55,70 47,40 | Cuire le nia Cuire la biere de mil 100 ans Boron Diékan C. Sanon (Dakyo) Diékan
3738 Cc2 47,00 54,10 45,10 | Cuire le nia Cuire la biere de mil 100 ans Boron Diékan C. Sanon (Dakyo) Diékan
3739 Cc2 52,80 51,50 39,20 | Cuire le nia Cuire la biere de mil 100 ans Boron Diékan C. Sanon (Dakyo) Diékan
3740 Cc2 13,40 20,20 15,20 | Cuire a sauce du t6 Cuire la sauce 07 ans Jeme yélin | Kouna Mindolo Kouna

A. Koulibaly
3741 Cc2 21,40 28,30 20,70 | Cuire les médicaments Cuire le mil 30 ans plus Bwa Diékan (Dakyo) Diékan
3742 Cc2 62,20 48,20 43,20 | Conserver le mil et le fonio Conserver le mil 06 ans Boron Diékan N. Diarra fille S.D. | Diékan
3743 C2 Autel de chasseur ? ? ? ?

K. Diarra fils
3744 C2 Conserver le fonio 16 ans Boron Diékan coépouse S.D. Diékan

K. Diarra fils
3745 C2 Conserver le fonio 07 ans Boron Diékan coépouse S.D. Diékan
3746 C2 Conserver le mi et le fonio 09 ans Boron Diékan F. Diarra Diékan
3747 C2 Conserver le fonio 10 ans Boron Diékan F. Diarra Diékan
3748 1|C3 003 ans Bwa Diékan
3748 19| C3 01 an Bwa Diékan
3748 30(C3 01 an Bwa Diékan
3748 49| C3 01an Dafi Dialassagou
3748 51|C3 01an Dafi Dialassagou
3748 12| C3 01 an Dafi Kouna
3748 13| C3 01 an Dafi Kouna
3748 14| C3 01 an Dafi Kouna
3748 25| C3 01 an Dafi Kouna
3748 26| C3 01 an Dafi Kouna
3748 27| C3 01 an Dafi Kouna
3748 41|C3 01 an Dafi Kouna
3748 42| C3 01 an Dafi Kouna
3748 44| C3 01 an Dafi Kouna
3748 46 | C3 01 an Dafi Kouna
3748 47| C3 01 an Dafi Kouna
3748 43| C3 01 an Dafi Ouankoro
3748 8|C3 Couvercle 02 ans Bwa Diékan
3748 15| C3 02 ans Bwa Diékan
3748 5|C3 02 ans Dafi Kouna
3748 21| C3 02 ans Dafi Kouna
3748 48 | C3 03 ans Dafi Ouankoro
3748 3|C3 03 ans Bwa Diékan
3748 6|C3 03 ans Bwa Diékan
3748 17| C3 03 ans Bwa Diékan




3748 20| C3 03 ans Bwa Diékan
3748 24| C3 03 ans Dafi Dialassagou
3748 38| C3 03 ans Dafi Dialassagou
3748 16 | C3 03 ans Jeme Yélin Dialassagou
3748 7|C3 04 ans Dafi Ouankoro
3748 18| C3 04 ans Bwa Diékan
3748 52|C3 04 ans Dafi Dialassagou
3748 53| C3 04 ans Dafi Dialassagou
3748 45| C3 05 ans Dafi Ouankoro
3748 10| C3 08 ans Dafi Ouankoro
3748 2(C3 10 ans Jemé Yélin Bérédougou
3748 4|C3 10 ans plus Bwa Diékan
3748 33|C3 10 ans plus Bwa Diékan
3748 31|C3 10 ans plus Bwa Sounondogou
3748 9(C3 10 ans plus Dafi QOuankoro
3748 11| C3 10 ans plus Dafi QOuankoro
3748 23| C3 10 ans plus Dafi QOuankoro
3748 28| C3 10 ans plus Dafi QOuankoro
3748 29| C3 10 ans plus Dafi QOuankoro
3748 32|C3 10 ans plus Dafi QOuankoro
3748 34|C3 10 ans plus Dafi QOuankoro
3748 35|C3 10 ans plus Dafi QOuankoro
3748 36| C3 10 ans plus Dafi QOuankoro
3748 37|C3 10 ans plus Dafi QOuankoro
3748 50| C3 10 ans plus Dafi QOuankoro
3748 22| C3 10 ans plus Jeme Yélin Yérou : Simini
3748 39|C3 30 ans plus Dafi QOuankoro
3748 40| C3 50 ans plus Dafi QOuankoro

100,00 65,65 26,00

4. Description de la maison de Niongono par G. Brasseur
Nous reproduisons ici a titre documentaire les deux descriptions de Brasseur en 1960 et 1968 (fig. 34 a 37).

« La construction doit s’adapter au rocher particuliérement dur qui lui sert de soubassement : elle est par conséquent en pente de I’entrée vers le fond et de droite a gauche. La roche affleure dans
beaucoup de pieces du rez-de-chaussée, bien que, le plus souvent, elle soit évitée aux endroits du passage, sauf a former des gradins. Toutefois de la terre a nettement été rapportée dans certaines
pieces (12-21). Les murs sont formés de moellons de grés grossiérement assemblés et liés au mortier de banco. Ils sont montés en petits cylindres qui, appuyés les uns aux autres, s’équilibrent
ainsi sans qu’une forte épaisseur a la base et un rétrécissement vers le haut soient nécessaires (en moyenne 30 cm). Les passages qui permettent la circulation au rez-de-chaussée sont formés par
I’espace compris entre deux rangées de ces cylindres que des ouvertures basses et étroites (1 m a 1,50 m de hauteur et 0,50 m a 0,75m de large) permettent de pénétrer ; de minuscules ouvertures
(de 10 a 30 cm de coté) assurent par endroits I’éclairage et 1’aération.



L’absence de bois suffisamment longs oblige a faire supporter les planchers, construits suivant la technique de I’argamasse, par de lourdes fourches disposées sans recherche d’un ordre particulier,
a raison d’une ou deux par piéces ; seules les pieces du deuxiéme étage n’en comportent pas. La hauteur sous plafond va de 1,30 a 2,25 m dans les pieces d’habitations et exceptionnellement
2,55 m dans la plus grande cuisine. Des trappes d’environ 60 x 80 cm permettent de gagner 1’étage en se servant d’une échelle (fourche en bois avec quelques encoches pour servir de marches)
dressée presque verticalement.

Les toitures sont des terrasses a faible pente, avec des tuiles de bois type canal formant gargouilles pour évacuer 1’eau de pluie sur les ruelles entourant la maison. Le sol est finement battu ; de
légeres murettes délimitent le sommet des picces protégées par un alignement de pierres plates : de méme certains greniers sont recouverts d’une pierre plate de 5 cm d’épaisseur environ et 90
cm a 1 m de diametre. Un crépi de banco recouvre I’ensemble des facades.

Extérieurement, la maison a un aspect monolithique et fait figure de petite forteresse. Les murs s’¢élévent partout a 4 m environ et ne peuvent étre escaladés sans ’aide d’une échelle — pas plus
qu’ils ne laissent passer les regards indiscrets. Seules ouvertures, quatre portes, toutes orientées vers 1’Ouest comme la fagade principale — une autre porte donne bien sur I’Est, mais, c’est celle
de la cuisine située sur une cour tres retirée.

Chaque porte fait entrer sur un ensemble distinct (voir coupe) de la maison tel que les communications de I’un a I’autre ne peuvent se faire qu’en sortant — assurant ainsi leur indépendance
réciproque. Les deux principaux se terminent sur une piece qui les met en relation, mais celle-ci est dotée de portes verrouillages.

Un ensemble apparait constitué de la facon suivante : piece d’entrée ou I’on prend les repas et fait conversation et mille petits travaux ; piece centrale sur laquelle donnent les réduits — certains
trés bas — ou 1’on entrepose ’outillage courant, les provisions d’eau et les réserves alimentaires immédiatement utilisables ; la cuisine est faite 1a, ou dans une piéce contigué ; une trappe permet
d’accéder au premier étage ou 1’on retrouve une piece donnant a la fois sur une chambre de saison froide et sur une ou plusieurs piéces ou I’on peut déposer des bagages et des réserves.

Les greniers ont une allure assez particuliére. On y pénétre par une fenétre en bois d’environ 40 x 40 cm, avec serrure traditionnelle ; le plancher est en contrebas de 50 cm a 1 m, ce qui explique
le peu de hauteur des réduits inférieurs, et se justifie par la facilité qu’on a a y déverser les graines. Certains greniers sont divisés horizontalement en trois ou quatre secteurs. La méme disposition
de greniers peut se trouver a I’étage supérieur, auquel on accede de la méme fagon et ot I’on trouve d’une part une piece qui sert de chambre a coucher d’hivernage, parce qu’aussi aérée qu’abritée
(ouverture a I’Ouest), et d’entrepdt pour les feuillages et les graines fraiches qu’on doit faire sécher ; d’autre part la terrasse ou on les étend et ou on passe la nuit pendant la saison chaude.

En marge de cette description, on signalera, a I’extrémité de la maison, la pi¢ce (13) avec les deux portes dont il a été question plus haut, qui est donnée comme étant — ou ayant été, puisque
aujourd’hui la population est musulmane — le lieu de fabrication de la biére de mil. Au--dessus se trouvent deux piéces vides (62-63) dite des ancétres. Enfin (15) un coin est réservé a la toilette :
I’eau des ablutions est absorbée par des graines de coton qui, pourries et additionnées d’excréments, serviront d’engrais pour les jardins ;

L’ensemble principal est habité par le chef de famille et sa femme, ceux qui le flanquent par son fils, & gauche avec sa premiere femme, a droite ave sa deuxieme ; un autre fils plus jeune s’installe
en ce moment dans la partie droite, au sous-sol. Chacune des picces est utilisée plus particuliérement par le mari ou par la femme et les greniers notamment ont leurs propriétaires bien distincts.
Toutefois une grande partie de la récolte du chef de famille se trouve a I’écart du village dans des greniers ou 1’on puise au fur et & mesure des besoins.

Le mobilier est peu abondant et permet mal de différencier les picces : dans celle d’entrée, lit fait de nattes superposées ou banquettes de bois ; les provisions de graines ou d’eau sont gardées
dans des canaris dont certaines atteignent le diameétre de 80 cm et de fagon courante 50 cm ; le matériel de cuisine comprend mortier, pilon, pierre a écraser le grain, pierres alignées contre le mur
pour former foyer ; le coton est gardé dans des corbeilles et les habits ou les bandes dans des calebasses avec couvercle. La natte ou la peau sert pour dormir. Cependant le fils et ses femmes
utilisent les tara, de méme qu’ils ont des malles de bois pour ranger leurs effets personnels. Quelques modifications ont été€ apportées par ses soins a I’habitation : escalier extérieur pour desservir
(22), fermeture a serrure d’importation, petite fenétre obturée par un volet.

Cette maison est sans doute trés ancienne, mais elle subit des remaniements constants. Entre 1954 et 1956, la colonne de greniers (20-34-40) a été abattue pour agrandir le coin cuisine (19) du
rez-de-chaussée et la piéce du dessus (30). Par contre, au sous-sol, on a adjoint de nouvelles dépendances qui viennent se loger entre (28) et (9) et montent au niveau de la terrasse (25). » (Brasseur
1960).

Brasseur compléte cette description dans son travail sur Les établissements humains du Mali en 1968 :

« Dans cette maison toute cour est éliminée. La vie de plein air, par exemple pour causer pour les femmes piler le mil, se passe a I’extérieur sur un gros rocher plat devant lequel ouvre la porte
principale ; c’est en quelque sorte une place publique reliée aux ruelles du village. Il existe encore une petite cour a I’arriere de la maison, dans une sorte du cul-de-sac, mais elle ne semble pas
avoir d’utilité particuliere, si ce n’est de servir en quelque sorte d’issue de secours.

A cette restriction pres, la maison a un aspect monolithique, grossiérement rectangulaire. La hauteur des murailles atteint partout au moins quatre metres et va jusqu’a six. Trois faces sont aveugles
a part quelques orifices discrets ici et 1a pour ’aération. Toutes les entrées sont groupées sur la face Ouest. La principale a I’allure d’une tour proéminente, elle s’¢léve jusqu’a cinq métres et les
pierres plates qui couvrent son fronton font penser a des créneaux ; au-dessus de la porte le motif décoratif de trois rangées verticales de quatre niches peu profondes rompt 1’austérité de cette
facade. L’entrée de gauche ressemble a la précédente sans le fronton ; quant a celles de droite, elles sont beaucoup plus simples, celle du bas dessert un sous-sol, celle du haut n’est soulignée que
par I’escalier de pierres et la rampe en banco qui y ménent.

Prise dans son ensemble, la maison ressemble a une petite forteresse dont les murs ne peuvent étre escaladés qu’avec des échelles. On voit fort bien qu’elle ait a jouer ce rdle avec ses voisines, si
les défenses du village avaient été emportées et 1’on imagine les assiégés ripostant du haut de leurs terrasses sous la protection des parapets et des constructions diverses qui les accompagnent.
Cette maison est vraisemblablement trés résistante de sa technique de construction et en dépit de sa hauteur. Non seulement elle est assise sur la dalle rocheuse et montée, au moins jusqu’au
premier étage, en moellons de gres, mais son plan méme aide a développer la résistance mécanique de tous les éléments assemblés. Elle est constituée en effet de plusieurs rangées de cylindres
qui,a I’extérieur d’une méme rangée, s’appuient les uns sur les autres ; a la hauteur de deux métres environ, un plancher rigide vient absorber les poussées latérales ; lui-méme est renforcé de
place en place par des poteaux qui supportent les poutres. Le méme processus se reproduit au premier étage, les cylindres de celui-ci venant prolonger exactement ceux du dessous ; enfin, au
besoin, une nouvelle série de cylindres se superposent, mais généralement uniquement en banco pour moins peser. La solidité est encore accrue par le fait que les planchers ne sont pas tous au



méme niveau, d’ou une plus grande rigidité de I’ensemble. Les terrasses sont recouvertes d’un crépi de banco au grain trés fin ; elles offrent une 1égére pente pour une meilleure évacuation de
I’eau de pluie qui se fait par des gargouilles en bois : les terrasses sont bordées de légeres murettes protégées par un alignement de pierres plates.

Cette architecture ne semble pas avoir d’équivalent a 1’état simple. On ne rencontre pas en effet de tours cylindriques isolées a plusieurs étages, sauf peut-étre sous la forme de ces greniers étroits
de plusieurs metres de haut qui existent encore sous certaines avancées de gres de la falaise. Ce procédé de construction présente encore un avantage. On peut y apporter toutes les modifications
qu’on souhaite en ajoutant ou en retranchant des cylindres. Dans le cas étudié, il est aisé d’imaginer qu’au départ la maison était constituée par un corps de batiment comprenant au rez-de-
chaussée deux rangées de cylindres avec le passage entre deux, ce qui correspond au logement du chef de famille et de sa femme. Ultérieurement aurait été ajoutée I’aile gauche en batissant une
nouvelle rangée de cylindres, apres avoir ménagé un passage entre elle et le corps principal. C’est le logement du fils du chef de famille et de sa premiere femme, tandis que celui de la deuxiéme
se trouve en aile droite, simple case double accolée au corps principal avec un sous-sol occupé par un plus jeune frére. En fait, comme a toutes les maisons africaines, des transformations sont
constamment apportées d’année en année, au fur et a mesure que se modifient les besoins de la famille.

Ainsi cette maison résulte en quelque sorte de la juxtaposition de plusieurs blocs familiaux, mais si son caractére de continuité en surface apparait étonnant, il 1’est tout autant vis-a-vis de la
troisieme dimension puisqu’on a ici un second étage. Comment dans ces conditions les différents éléments d’un bloc s’articulent-ils, quelles sont les fonctions des pi¢ces ? Le rez-de—chaussée
correspond aux piéces pour la journée. La premiére est un vestibule ou 1’on prend les repas, ou I’on parle, ou I’on s’occupe ; ensuite vient la piece principale pour le repos de jour et surtout pour
la circulation vers les différentes cellules qui servent de magasins pour les objets usuels (outillage) et les réserves continuellement nécessaires, de bois ou d’eau par exemple. Une piece est destinée
a la cuisine ; elle comporte un orifice dans le plafond pour 1’évacuation de la fumée.

L’étage de la maison est également atteint par différentes trappes ; il n’y a ni moyen d’y pénétrer de I’extérieur, ni communication a ce niveau entre le bloc du chef de famille et celui de son fils.
L’échelle conduit a une piece de dégagement ou 1’on entrepose toujours quelques marchandises, mais son but véritable est d’assurer la communication avec les autres pieces. On garde les
vétements dans une chambre qui, parfaitement abritée, sert essentiellement en saison froide ; ensuite se succedent une série de magasins et de greniers pour les réserves, alimentaires ou non ; il
arrive que 1’on ne puisse atteindre les uns que par les autres; les magasins sont fermés par de véritables portes, les greniers le sont par des portillons; plusieurs greniers sont a un niveau plus bas
que 1’étage, la piéce en dessous, au rez-de-chaussée, est alors trés basse et fait office de dépotoir.

L’éclairage, au moins des pic¢ces de dégagement, est assuré par la trappe ouverte dans le plafond, qui conduit au deuxiéme étage ; suivant les cas, il s’agit d’un simple lanterneau qui laisse
circuler I’air tout en arrétant la pluie, ou bien c’est une nouvelle piece, en principe ronde, trés basse, dont I’ouverture regarde vers le Sud-Ouest (vers le Nord ou le Nord-Ouest pour les maisons
de la branche Sud du village). Cette piece sert de chambre a coucher pour la saison des pluies, parce que bien aérée et relativement protégée des moustiques. On y entre aussi les différentes
graines, feuilles et fruits qui ont séché sur la terrasse contigué et sur laquelle



